
 

Tagesmenü und Vegihit Fr. 17. 50 /Fr. 14.–, Wochenhit Fr. 19. 50 /16 .–. 

An Sonntagen und Feiertagen Tagesmenü Fr. 19. 50 /16.–. 

Sie leiden unter Unverträglichkeiten bestimmter Nahrungsmittel? Sprechen Sie uns an, wir bereiten Ihre Speisen  

gerne wunschgemäss zu oder geben Ihnen einen Überblick über die enthaltenen Allergene.  

Das bei Avenita verwendete Fleisch stammt aus der Schweiz. Andernfalls wird das Herkunftsland angegeben.  

Alle Preise inclusive MWST.  

Menüplan vom 13. bis 19. Juli  2026  

 Mittagsmenü  Abendmenü  
(nur für Bewohnende)  

 

Wochenangebote  
(nur mittags)  

Montag  
13. Juli  

Gemüsecremesuppe  

Pouletfleischvogel an                     

Kräutersauce  

Pilawreis  
zweierlei Karotten  

Zitronencake mit Rahm  

Wurst -Käsesalat  
garniert   

 

Wochenhit  
Tagessuppe  

Pouletschenkelsteak          
an Rosmarinsauce  

Ratatouille  
fritierte Kartoffeln  
Salat vom Buffet  

Tagesdessert  

Vegihit  
Tagessuppe  

Penne all’arrabbiata  
(scharfe Tomatensauce)  

Salat vom Buffet  

Tagesdessert  

Fischhit  
Tagessuppe  

Fischstäbchen (DE)              
an Zitronen -Mayonnaise  

Petersilien -Kartoffeln  
Rahmspinat  

Salat vom Buffet  

Tagesdessert  

Dienstag  
14. Juli  

Lauch crem suppe  

Schweinsragout  
an Dörrtomaten -Olivensauce  
Teigwaren, Blumenkohl  

Stracciatellacreme  

„Ghacktes“ mit Hörnli  
und Apfelmus  

 

Mittwoch  
15. Juli  

Vegitag  

Kräutercremesuppe  

Rösti -Pastetli  
an  Mischpilzfüllung und                   
Saisongemüse  

Ananas -Kiwisalat  

Apfelküchlein  
mit Zimtzucker                          
und Vanillesauce  

 

Donnerstag  
16. Juli  

Sellerie -Apfelsuppe  

Schweinsschnitzel                                
an Cognacrahmsauce  
Parmesan -Risotto, Ofentomate  

Rhabarber -Blechkuchen  

Wurstwegge   
mit Randen - und Maissalat  

 

Freitag  
17. Juli  

Karotten -Ingwersuppe  

weisses Kalbsvoressen  
an Kartoffel -Kräuterpüree  
Zucchettigemüse  

Griesschöpfli mit Beerensauce  

Pfannkuchen                                 
gefüllt mit  Vierfrucht -Konfitüre  

 

Samstag  
18. Juli  

 

Waldpilzcremesuppe  

gebackener Fleischkäse  
an grober Senfsauce  
Rosmarin -Bratkartoffeln                 
Erbsen  

Cassata  

bunter Eiersalat  
garniert  

 

Sonntag  
19. Juli  

„Solothurner“ Weissweinsuppe   

Rindsschmorbraten                        
„Burgunder Art“  
Tagliatelle  
Speck -Bohnen  

mini Cremeschnitten  

reichhaltiges Café Complet  
„à la Kastels“  

 

 


